
 

 

ШАМПАНЬ 
Путешествие по Северной Шампани  

(2 ночи в Реймсе) 

 
День 1. Реймс: Наследие и Великие Дома Шампанских Вин 
 
Отъезд из аэропорта Парижа (или из центра Парижа) на автомобиле в Шампань. 
Регион Шампань-Арденны знаменит своим волшебным шампанским и отменной кухней. Это также 
земля богатейшей культуры и исторического наследия, где есть множество интересных для посещения 

мест. Путешествие пройдет по «Дороге Шампанского», среди прекрасных виноградников и живописных 
деревень. Дорога Шампанского протянулась на 500 километров, она насчитывает более 80 возможных 
«остановок», включая монастыри, аббатства, церквушки, замки и множество винодельческих хозяйств, 
готовых распахнуть свои двери гостям и показать свои владения…  
Реймс - столица региона Шампань, центр шампанских вин и город исторической и культурной славы, 
обладатель нескольких объектов, внесенных в список всемирного наследия Юнеско: Кафедральный 

собор Нотр-Дам; Дворец То, служивший резиденцией архиепископа, ныне музей; Аббатство Сен-Реми, 

шедевр романского зодчества. В этом городе были коронованы 33 французских короля от Хлодвига до 
Карла X. 

    
 
По прибытии в Реймс – обзорная экскурсия с посещением Реймского Собора – жемчужины 

готической архитектуры. 
Всемирную славу Реймс снискал также благодаря шампанскому и крупным Домам шампанских вин, 1 
или 2 из которых Вы сможете посетить (визит и дегустация) после ланча: 

 Дом шампанских вин Veuve Clicquot-Ponsardin, один из самых престижных и известных в Реймсе. 
Экскурсия и дегустация - от 1,5 часов, есть интересный вариант с созданием собственных коктейлей.   

 Дом шампанских вин Taittinger, одна из самых старинных фирм, производящих шампанские вина, 
основана в 18 веке.  

 Дом шампанских вин Mumm, чья история это почти два столетия стремления к совершенству. Визит и 
дегустация от 1 часа 15 мин. 

 Дома шампанских вин Pommery – великолепное владение со старинными погребами и др. 
 

   
 
Вечером – размещение в отеле, ужин. 
Ночь в Реймсе. 

 
  



 

 

День 2. Эперне и его Авеню де Шампань 
 
Утром после завтрака отъезд в Эперне.  
По дороге – остановка в винодельческой деревушке Овилле (Hautvillers), непременном месте 

посещения на пути следования по туристической Дороге Шампанского. По преданию в аббатстве 
Овилле монах Дом Периньон изобрел секретные технологии производства искрящегося напитка. 
 

 
 
 
Расположенный среди виноградников, Эперне известен всему миру как «столица шампанского». Вдоль 
центральной улицы Эперне – Авеню де Шампань, включенной в список всемирного наследия Юнеско, 
один за другим выстроились многочисленные элегантные особняки XIX века, которые уже давно 
облюбовали многочисленные производители шампанского, вот самые известные: Moët & Chandon, 

Perrier Jouët, de Venoge, Mercier, De Castellane… Многие из этих домов имеют очень красивые погреба, 
а некоторые интересно «обыгрывают» их осмотр. Например, в Мерсье посетители сначала спускаются в 

погреб в панорамных лифтах, затем путешествуют по ним на маленьких поездах, где к удобству гостей 
историю Дома и комментарии можно послушать на их родном языке (аудиогиды).  
Посещение 2-3 Домов на Авеню де Шампань, дегустации, обед.  
 

  
 

По окончании знакомства с Эперне – возвращение в Реймс. Ужин 

Ночь в Реймсе. 
 
День 3: Возвращение в Париж 
 
После завтрака отъезд с вещами. По дороге остановка в Шалон-ан-Шампань с его уникальным 
наследием, где интересно посмотреть собор Святого Этьена с часовней и башней XII века, и старинную 

церковь Нотр-Дам-ан-Во (включена в список наследия Юнеско). 
 
Опция: можно дополнительно остановиться на ночь возле Эперне, а также продолжить путешествие в 
Южную Шампань (см. отдельную программу). 
 
 
 



 

 

Дополнительные опции в Шампани: 
 Дегустация «Розового печенья» из Реймса. Производство этого сладкого деликатеса началось в 

1691 году. Согласно традиции розовое печенье, перед тем, как съесть, макают в бокал 
шампанского. Можно посетить фабрику Fossier. 

 Посещение сыроварни. В регионе производят 2 знаменитых сыра, оба со статусом AOC: Шаурс 
(Chaource – Южная Шампань) и Лангр (Langres – на границе с Бургундией). Шаурс – мягкий 
сыр из коровьего молока, известен с 14 века.  Лангр – мягкий непрессованный сыр из 
коровьего молока с корочкой оранжевого оттенка и характерной впадиной в середине головки.     

 Полет над виноградниками на воздушном шаре 
 Прогулка по виноградникам на сегвее 
 Прогулка по виноградникам на старинном автомобиле 

 Кулинарный мастер-класс. В том числе, по теме шампанское и трюфель 
 Визит винокурни. Единственный в регионе завод по производству виски (рядом с Реймсом) 

славится отличным односолодовым виски.          
 Посещение мастерской и музея Ренуара в Эссуа (Южная Шампань) 

 Если интересует выгодный шопинг, то можно посетить знаменитый в этой провинции аутлет с 
сотней бутиков: www.mcarthurglentroyes.fr в Труа 

 Парк аттракционов Ниглоланд  

 
Схема маршрута: 

 
364 km – 7h19 

 

Рекомендуемые отели в Реймсе: 
 

Domaine les Crayeres*****  
Мифический роскошный отель в сердце Реймса, деликатно скрыт от 
глаз в чудесном парке 7 га. Ресторан 2 «звезды» Мишлена. 
Relais & Chateaux 
www.lescrayeres.com 

 
 
 
 
 
 

http://www.mcarthurglentroyes.fr/
http://www.lescrayeres.com/


 

 

L'Assiette Champenoise***** 
Комфортабельный современный отель в загородном 
парке, обустроен в старинном буржуазном особняке. 
Гастрономический ресторан 3 «звезды» Мишлен.  

www.assiettechampenoise.com 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Рекомендуемые отели возле Эперне: 
 

Hostellerie la Briqueterie***** 

Очаровательный отель, окруженный элегантным 
садом, расположен в 6 км от Эперне среди 
виноградников Шампани, с рестораном 1 «звезда» 
Мишлен и Спа. 
Relais & Chateaux 
www.labriqueterie.fr  

 
 
 
 
 
 
 

 
Другие рекомендуемые отели-замки: 
 

Chateau d'Etoges**** 
Обустроенный в замке - историческом памятнике XVII века, 
этот роскошный отель расположен в сердце Шампани и ее 
виноградников, по дороге из Парижа в Реймс. 

Chateaux & Hotels Collection 
www.chateau-etoges.com  

 
 
 
 

 

http://www.assiettechampenoise.com/
http://www.labriqueterie.fr/
http://www.chateau-etoges.com/

